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Preisliste Verarbeitung 2019 (ohne Schlachtung)

Rind, Schwein, Kalb

Ausbeinen und grob zerlegen

Ausbeinen, grob zerlegen und dressieren

Ausbeinen, grob zerlegen, dressieren und portionieren
Ausbeinen, grob zerlegen, dressieren, portionieren
vacuumieren und etikettieren

Kuh
Ausbeinen und grob zerlegen
Ausbeinen, grob zerlegen und dressieren

Lamm, Gitzi
Ausbeinen, grob zerlegen, dressieren und portionieren

Schaf, Ziege
Ausbeinen, grob zerlegen, dressieren fur Wurst

Hirsche

Hirsch bis 70 kg, Steinbock enthauten

Hirsch ab 70 kg enthduten

Hirschkalb, Dammuwild, Steingeiss, Reh, Gams hauten
Ausbeinen, grob zerlegen und dressieren

Ausbeinen, grob zerlegen, dressieren und portionieren

Vacuumieren, Beschriften
Entsorgung Fett, Knochen, Sehnen

Woursterei - Trocknerei pro kg Frischgewicht
Bratwurst / grob, inkl. Darme und Gewdrze
Brahwurst, inkl Darme und Gewirze
Trockenwurst, inkl. Darme und Gewlrze

Fleisch salzen
Fleisch trocknen und pressen

Wurstspeck (Marktpreise)
Ruckenspeck
Halsspeck

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

1.00/ kg SG
1.70/ kg SG
2.00/kg SG

3.00/ kg SG

1.00/ kg SG
1.50 / kg SG

2.50/ kg SG

1.50 / kg SG

50.00 / Tier inkl. Entsorgung
70.00 / Tier inkl. Entsorgung
30.00 / Tier inkl. Entsorgung
1.70/ kg SG
2.00/kg SG

1.00 / Beutel

0.15/kg SG

3.50/ kg
4.00/ kg
4.50 / kg inkl. Lufttrocknung

2.00/ kg inkl. Gewdrz
2.50/ kg inkl. Lufttrocknung

4,50/ kg
6.50 / kg

Preisanderung vorbehalten



